
Коммерческое предложение 
по организации питания 
сотрудников компании 

в  г. Липецке



ООО	«Кухня»	работает	по	направлениям

Сеть	
продуктовых	
магазинов

Доставка 
кулинарнои�  
продукции 

3 раза 
в неделю

5-ти разовое 
питание

Доставка 3 раза
в день

Ежедневная 
доставка 
обедов и 

обслуживание 
2 смены

Детские	
дошкольные	

образовательные	
учреждения

Крупные	
предприятия

Кафе Доставка	
обедов	
в	офис

Розничные	
точки	
продаж

Проведение 
банкетов, 
фуршетов

Ежедневная 
доставка 

обедов

Ежедневная 
реализация 

комплексных 
обедов 

и кулинарии



ООО		«Кухня» -  это молодая, но динамично развивающаяся на рынке Липецка и Липецкои�  
области организация. Изначально была создана для обеспечения питания полного цикла 
дошкольных образовательных учреждении� .  Диетическое, сбалансированное правильное 
питание - основа нашего производства. 

ООО «Кухня» зарекомендовала себя высоким качеством работы среди  частных дошколь-
ных образовательных учреждении�  таких как: НОУ ДО ЧДС «Светик», НОУ ДО ЧДС «Радуга», 
ЧДС «Веснушки»,  НЧОУ ДО «Три кита»,  НОУ ДО ЧДС «Ладушки»,  НОУ ДО ЧДС «Ясли-Сад», 
ООО «Коворгинг-центр», ООО «Инновационныи�  центр «КОНЦЕПТ».  

Среди наших клиентов: ООО «Эдельвеи� с Л», ООО «ИДС Боржоми», ООО «СИСТЕМ СЕНСОР 
ТЕХНОЛОГИИ» территория ОЭЗ, ООО «Утиль-Транс Л», ООО «Эколаи� н», ОАО «Спецфундам-
ентстрои� », Октябрьскии�  раи� онныи�  суд г. Липецка, ООО «Логист», торговая компания 
«Арэсагазсервис», ООО «Компания Телемир», ООО «МетаТех», ООО «Бизнес-развитие».





УСЛУГИ

Основное направление деятельности компании  - предоставление услуг по организа-«Кухня»
ции сбалансированного взрослого и детского питания, а так же  услуги  выездного обслужива-
ния.  Доставка обедов в одноразовых ланч-боксах и специальных термо-боксах  при сохранении 
витаминнои�  ценности и вкусовых качеств блюд. Организация технологического процесса от 
получения и обработки сырья до выпуска готовои�  продукции (блюд) и организации раздачи.

Организация банкетов, фуршетов, кофе-бреи� ков.

Поздравления с праздниками в обеденных залах, проведение корпоративов с обслуживанием.



Наши	преимущества

Работа в соответствии  нормами СанПиН 2.4.1.3049-13, 
СанПиН 2.3.6.1079-01 и принципами ХАССП

Предоставление возможности проведения выездного аудита 
процесса производства 

Ведение бракеражного журнала готовои�  продукции, 
отбор и хранение суточных проб

Подбор, обучение и аттестация должностных лиц

Опыт работы выездных и банкетных мероприятии�  свыше 250 персон

Гибкое и лояльное ценообразование с индивидуальным подходом 
к желаниям и потребностям клиентов



Базовый	ассортимент

Салата	порционного	(120	гр.)
(выбор из 3-х вариантов салатов и холодных закусок)

Супа	порционного	(250	гр.)
(выбор из 2-х вариантов супов)

Основного	горячего	блюда	(100	-	150	гр.)
(выбор из 3-х основных вариантов горячих блюд, 1- диетическое)

Напитка	(200	мл.)	
(выбор из горячих и холодных напитков) 

Хлеба	(2	куска)	

Выпечка	или	десерт	(от	75-120	гр.)	

Стоимость данного комплексного обеда составит:
183	руб.



Блюда



Условия	сотрудничества

Тип предприятия питания

Подготовленныи�  персонал

Доставка

Стоимость за один полныи�  комплексныи�  обед 
(салат, суп, второе блюдо, выпечка, хлеб, напиток)

Постоянное расходное сырье 
(салфетки, сахар, соль, перец)

Фиксация цены возможно на 2 года

Предоставление специального (банкетного) меню

Форма оплаты

Время работы

Изменение ассортимента

Варианты комплексных обедов по желанию заказчика

Предприятие выездного обслуживания

Исполнитель

Исполнитель

183 руб.

Заказчик

183 руб.

По заявке заказчика

Безналичныи�  расчет 
Отсрочка платежа 90-120 днеи�  

По заявке заказчика

Не чаще 3 раза в год (сезонныи�  характер)

Постное меню, моно меню
меню с выбором 



Взаимодействие	с	заказчиком

Регулярный	опрос	сотрудников

Ежедневное	взаимодействие

сырье

Наличие 
сертификатов 

качества 
по ИС ВетИС 

Журнал 
здоровья

Аттестация 
должностных 

лиц

Производственныи�  
контроль
по ХАСПП

Отбор 
и хранение 
суточных 

проб

Наличие 
лабораторных 
исследовании�  
и испытании�

Сортировка 
готовои�  продукции 
(горячее-холодное) 

по термобоксам
и термоконтеи� нерам

Ведение 
бракеражного 

журнала

Регулярное 
обучение 

Корректировка
меню 

по результатам 
опроса

Ведение 
журнала 
хранения 

скоропортящихся 
продуктов

сотрудники производство доставка раздатчица заказчик



Мясо:  ООО «НИЛАН», ООО «Маялино», ООО «ТК Мираторг , Мясокомбинат с. Казинка, » ООО «МПК «ЛУЧ»

Птица: ООО «Липецкптица , ООО «Синтез , ООО « ТК Мираторг ,  ООО ТД «Петелино» » » », ООО «Мономах»

Рыба:	ООО «Синтез , ООО «Липецкрыба» »

Молочная	продукция:	 ООО «Молочкая река», ООО «Лебедяньмолоко», ООО «Альянс-Продукт», ООО «Молэкспресс»  

Овощи-фрукты: ООО «Продторг Хладокомбинат , ООО «СервисСбыт» »

Бакалея: ООО «СервисСбыт ,  ООО «МЕТРО ,  ОАО Липецкхлебмакаронпром, АО «Лимак»Ю, ООО «Крупторг»   » »

Чай-кофе/Напитки: ООО «СДС-Фудс , ООО «Нестле Россия , ООО «Пепси Боттлинг Групп  » » »

Поставщики	продовольственного	сырья	по	основным	группам	товаров	в	Липецкой	области:



398024, г. Липецк, проезд Потапова, д. 12 А
+7	(4742)	71-41-21
www.kuxnya48.ru

Директор	по	развитию
Шамаева Надежда Владимировна
+7	(900)	595-06-73
kuxnya48@mail.ru

Контактная	информация

е


